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Anlage SFB

Studienfachbeschreibung fiir das Studienfach
Lebensmittelchemie als 1-Fach-Bachelor
mit dem Abschluss "Bachelor of Science" (Erwerb von 180 ECTS-Punkten)

verantwortlich: Fakultat fiir Chemie und Pharmazie Priifungsordnungsversion: 2016
verantwortlich: Institut fiir Pharmazie und Lebensmittelchemie Priifungsordnungsversion: 2016
Verwendete Veranstaltungsarten: E = Exkursion, K = Kolloquium, O = Konversatorium, P = Praktikum, R = Projekt, S = Seminar, T = Tutorium, U = Ubung, V =

Abkiirzungen:

Konventionen fiir die
Module in dieser SFB:

Anmerkungen zu
Priifungsmodalitdten:

Vorlesung
Semester: SS = Sommersemester, WS = Wintersemester
Bewertungsarten: NUM = numerische Notenvergabe, B/NB = bestanden / nicht bestanden

Satzungen: (L)ASPO = Allgemeine Studien- und Priifungsordnung (fiir Lehramtsstudiengéinge), FSB = Fachspezifische Bestimmungen, SFB = Stu-
dienfachbeschreibung

Sonstiges: A = Abschlussarbeit, LV = Lehrveranstaltung(en), PL = Priifungsleistung(en), TN = Teilnehmende, VL = Vorleistung(en)

Sofern nichts anderes angegeben ist, ist die Lehrveranstaltungs- und Priifungssprache Deutsch, der Priifungsturnus ist semesterweise, es be-
steht keine Bonusfahigkeit der Priifungsleistung

Gibt es eine Auswahl an Priifungsarten, so legt die Dozentin oder der Dozent in Absprache mit der/dem Modulverantwortlichen spatestens zwei
Wochen nach LV-Beginn fest, welche Form fiir die Erfolgsiiberpriifung im aktuellen Semester zutreffend ist und gibt dies ortsiiblich bekannt.

Bei mehreren benoteten Priifungsleistung innerhalb eines Moduls werden diese jeweils gleichgewichtet, sofern nachfolgend nichts anderes an-
gegeben ist.

Besteht die Erfolgsiiberpriifung aus mehreren Einzelleistungen, so ist die Priifung nur bestanden, wenn jede der Einzelleistungen erfolgreich be-
standen ist.
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Satzungsbezug Muttersatzung des hier beschriebenen Studienfachs:
ASPO2015

zugehdrige amtliche Veréffentlichungen (FSB/SFB):
27.07.2016 (2016-92)
Diese Studienfachbeschreibung versucht die priifungsordnungsrelevanten Daten des Studienfachs méglichst genau wiederzugeben. Rechtlich

verbindlich ist aber nur die offizielle amtliche Verdffentlichung der FSB/SFB. Inshesondere gelten im Zweifelsfall die dort angegebenen Beschrei-
bungen der Modulpriifungen.

Jedes Modul wird durch einen Block der folgenden Form beschrieben.

Kurzbezeichnung | Modulbezeichnung
ECTS | | Moduldauer | (in Semester) | Bewertungsart | [ Niveau |

Lehrveranstaltungen Angabe in der Form X (y) mit Veranstaltungsart X wie oben angegeben abgekiirzt und Semesterwochenstundenzahly
Erfolgsuberpriifung

zuvor best. Module nur falls benétigt

sonst. Vorleistungen nur falls bendotigt

TN und Auswahl nur falls benétigt

weitere Angaben nur falls benotigt

Bezug zur LPO | nur falls bendtigt (bei Modulen, die (auch) in Lehramtsstudienfachern Verwendung finden)
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https://www.uni-wuerzburg.de/amtl-veroeffentlichungen/startseite/

Pflichtbereich (150 ECTS-Punkte)

10-M-M(CB-152-
mo1

Mathematik fiir Studiere

nde der Chemie und Biologie

ECTS |5

|Moduldauer |1 Semester

| Bewertungsart | numerische Notenvergabe Niveau grundstdndig

Lehrveranstaltungen

V(3)+U()

Erfolgsiiberpriifung

Klausur (ca. 90-120 Min.) und schriftliche Ubungsaufgaben (ca. 25)

weitere Angaben

GemdR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. f) der Anlage 1 zur APOLmCh.

07-LMC-BIO1-152-

mo1

Allgemeine Biologie der

Nutzpflanzen von Lebens- und Futtermitteln

ECTS |7

|N\oduldauer |2 Semester

| Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau | grundstandig

Lehrveranstaltungen

V@) +V(@®)+P(©)

Erfolgsiiberpriifung

a) Klausur (60-120 Min.) oder
b) miindliche Einzelpriifung (ca. 20 Min.) oder
¢) miindliche Gruppenpriifung (2 TN, ca. 30 Min. gesamt)

weitere Angaben

GemaR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. e) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 5 der Anlage 2 zur APOLmCh.

08-LMC-AC1-152-
mo1

Allgemeine und Anorgan

ische Chemie fiir Studierende der Lebensmittelchemie

ECTS | 14 | Moduldauer | 1 Semester | Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau | grundstdndig
Lehrveranstaltungen V(@)+S@+P(8)
Erfolgsuberpriifung [a) Klausur (60-120 Min.) oder b) miindliche Einzelpriifung (ca. 20 Min.) oder ¢) miindliche Gruppenpriifung (2 TN, ca. 30 Min.

gesamt)] und

[a) Vor- und Nachtestate (ca. 15 Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen (ca. 2-4 S./Analyse, ins-
ges. max. 60 S.) oder b) Losen und schriftliche Dokumentation (ca. 1-2 S.) einer theoretischen Aufgabe (ca. 30 Min.), Vor- und
Nachtestate (ca. 15 Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen im Laborjournal (ca. 2-4 S./Analyse, ins-
ges. max. 60 S.).]

weitere Angaben

GemdR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. a) und Nr. | 1. Buchst. a) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 1 der An-
lage 2 zur APOLmCh.

11-EFNF-152-mo1

Einfiilhrung in die Physik

fiir Studierende anderer Fécher

ECTS |7

|N\oduldauer |2 Semester

| Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau | grundstandig

Lehrveranstaltungen

V(g)+VQE)

Erfolgsiiberpriifung

Klausur (60-120 Min.)

weitere Angaben

gemdB § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. d) und Nr. | 1. Buchst. d) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 4 der An-
lage 2 zur APOLmMCh
Qualifikationsziel: Wissenschaftliche Befahigung
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11-PFNF-152-mo1

Physikalisches Praktikum fiir Studierende anderer Fécher

ECTS |3 |Moduld

auer | 1 Semester | Bewertungsart | bestanden / nicht bestanden | Niveau | grundstdndig

Lehrveranstaltungen

P (4)

Erfolgsuberpriifung

a) praktische Leistung mit miindlichem Test (ca. 15 Min., wahrend der Versuche) und b) Klausur (ca. go Min.)
Zu jeder Versuchseinheit geh6ren Vorbereitung, Durchfiihrung und Auswertung. Der Test und die Durchfiihrung kdonnen je ein-
mal wiederholt werden.

TN und Auswahl

Gilt nur fiir ASQ-Pool: 10 Platze. (Los)

weitere Angaben

gemdB § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. d) und Nr. | 1. Buchst. d) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 4 der An-
lage 2 zur APOLmCh
Qualifikationsziel: Wissenschaftliche Befdhigung

08-LMC-AC2-152-

mo1

Quantitative Anorganische Chemie fiir Studierende der Lebensmittelchemie

ECTS |5  |Moduld

auer |1 Semester | Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau | grundstandig

Lehrveranstaltungen

VE) +U @

Erfolgsiiberpriifung

a) Klausur (60-120 Min.) oder
b) miindliche Einzelpriifung (ca. 20 Min.) oder
¢) miindliche Gruppenpriifung (2 TN, ca. 30 Min. gesamt)

weitere Angaben

GemdR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. a) und Nr. | 1. Buchst. a) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 1 der An-
lage 2 zur APOLmCh.

08-LMC-AC3-152-

Quantitative Anorganische Analyse fiir Studierende der Lebensmittelchemie

mo1 ECTS |14 |N\oduldauer |2 Semester | Bewertungsart | bestanden / nicht bestanden | Niveau |grundst'aindig
Lehrveranstaltungen Po)+S(1)+S(1)
Erfolgsiiberpriifung a) Vor- und Nachtestate (ca. 15 Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen (ca. 2-4 S./Analyse, insges.
max. 60 S.) oder
b) Losen und schriftliche Dokumentation (ca. 1-2 S.) einer theoretischen Aufgabe (ca. 30 Min.), Vor- und Nachtestate (ca. 15
Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen im Laborjournal (ca. 2-4 S./Analyse, insges. max. 60 S.) und
mindlicher Vortrag (ca. 20 Min.)
Priifungsturnus: jahrlich, SS
zuvor best. Module 08-LMC-AC1
weitere Angaben GemaR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. a) und Nr. | 1. Buchst. a) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 1 der An-
lage 2 zur APOLmCh.
08-PC-Bio-152- Physikalische Chemie fiir Studierende der Biologie und Lebensmittelchemie
mo1

ECTS |5 |Moduld

auer | 1 Semester | Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau | grundstandig

Lehrveranstaltungen

V() +0@+P(@)

Erfolgsiiberpriifung

Klausur (ca. 60 Min.) und Uberpriifung praktischer Kompetenzen im Praktikum (unbenotet): Vortestate, Nachtestate (jeweils
ca. 15 Min.), Bewertung der praktischen Leistungen, Protokoll (ca. 5-10 S.)
Priifungsturnus: jahrlich, WS

sonst. Vorleistungen

Die bestandene Klausur ist als Nachweis aller sicherheitsrelevanter Kompetenzen Voraussetzung zur Praktikumsteilnahme.

weitere Angaben

Gemaf § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. ¢) und Nr. | 1. Buchst. c¢) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 3 der An-
lage 2 zur APOLmCh.
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08-LMC-0OC-152-
mo1

Organische Chemie ein

schlieB3lich Nomenklatur und Stereochemie fiir Studierende der Lebensmittelchemie

ECTS |10

|Moduldauer |1 Semester

| Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau grundstdndig

Lehrveranstaltungen

SW+S@W+V@W+VQE)

Erfolgsuberpriifung

a) Klausur (60-120 Min.) oder
b) miindliche Einzelpriifung (ca. 20 Min.) oder
¢) mindliche Gruppenpriifung (2 TN, ca. 30 Min. gesamt)

weitere Angaben

GemdR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. b) und Nr. | 1. Buchst. b) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 2 der An-
lage 2 zur APOLmMCh.

08-LMC-OCP-152-

mo1

Praktikum der Organischen Chemie fiir Studierende der Lebensmittelchemie

ECTS | 10

|Moduldauer |1 Semester

| Bewertungsart | bestanden / nicht bestanden | Niveau | grundstdndig

Lehrveranstaltungen

P (12)

Erfolgsiiberpriifung

a) Vor- und Nachtestate (ca. 15 Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen (ca. 2-4 S./Analyse, insges.
max. 60 S.) oder

b) Losen und schriftliche Dokumentation (ca. 1-2 S.) einer theoretischen Aufgabe (ca. 30 Min.), Vor- und Nachtestate (ca. 15
Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen im Laborjournal (ca. 2-4 S./Analyse, insges. max. 60 S.).

zuvor best. Module

08-LMC-AC1

sonst. Vorleistungen

Das Bestehen einer Eingangsklausur (90 - 120 min.) ist als Nachweis aller sicherheitsrelevanter Kompetenzen Voraussetzung
zur Praktikumsteilnahme.

weitere Angaben

GemaR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. b) und Nr. | 1. Buchst. b) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 2 der An-
lage 2 zur APOLmCh.

03-TR-152-mo1

Toxikologie und Rechts

kunde

ECTS [3  [Moduld

auer | 1 Semester | Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau | grundstandig

Lehrveranstaltungen

V(@)+V(Q@)

Erfolgsiiberpriifung

Klausur (ca. 9o Min.)

weitere Angaben

gemaB § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. Il 2. Buchst. g) und i) und Nr. Il 1. Buchst. d) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nrn. 5
und 6 der Anlage 3 zur APOLmCh

Bezug zur LPO | §221INr.1h)
§221INr.21)
§221INr. 31)
08-BC1-152-mo1 | Biochemie 1
ECTS | 5 | Moduldauer | 1 Semester | Bewertungsart numerische Notenvergabe | Niveau grundstandig

Lehrveranstaltungen

V() +U@

Erfolgsiiberpriifung

Klausur (ca. 60-9o Min.)

weitere Angaben

gemaf § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. Il 2. Buchst. e) und Nr. Il 1. Buchst. c¢) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 3 der An-
lage 3 zur APOLmCh

Bezug zur LPO |

§421Nr. 2
§621INr. 2
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08-BC2-152-mo1

Biochemie 2

ECTS |5

|Moduldauer |1 Semester

| Bewertungsart numerische Notenvergabe | Niveau | grundstdndig

Lehrveranstaltungen

V() +U@

Erfolgsuberpriifung

Klausur (ca. 60-90 Min.)

weitere Angaben

GemdR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. Il 2. Buchst. €) und Nr. Il 1. Buchst. ¢) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 3 der An-
lage 3 zur APOLmCh.

08-LMC-IA-152-
mo1

Einfiilhrung in die Instrumentelle Analytik fiir Studierende der Lebensmittelchemie

ECTS |5

|N\oduldauer |1 Semester

| Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau | grundstandig

Lehrveranstaltungen

V(3)

Erfolgsiiberpriifung

a) Klausur (60-120 Min.) oder
b) miindliche Einzelpriifung (ca. 20 Min.) oder
¢) miindliche Gruppenpriifung (2 TN, ca. 30 Min. gesamt)

weitere Angaben

GemaR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. a) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 1 der Anlage 2 zur APOLmCh.

08-LMC-LMA-152-
mo1

Instrumentelle Analytik

fiir Studierende der Lebensmittelchemie

ECTS |10

|Moduldauer |1 Semester

| Bewertungsart | bestanden / nicht bestanden | Niveau | grundstdndig

Lehrveranstaltungen

S(@+S(@+P(10)

Erfolgsiiberpriifung

a) Vor- und Nachtestate (ca. 15 Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen (ca. 2-4 S./Analyse, insges.
max. 60 S.) oder

b) Lésen und schriftliche Dokumentation (ca. 1-2 S.) einer theoretischen Aufgabe (ca. 30 Min.), Vor- und Nachtestate (ca. 15
Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen im Laborjournal (ca. 2-4 S./Analyse, insges. max. 60 S.).

zuvor best. Module

08-LMC-AC3, 08-LMC-OCP
oder 08-0CP1-LMC

weitere Angaben

Gemaf § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. a) und Nr. | 1. Buchst. a) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 1 der An-
lage 2 zur APOLmCh.

08-LMC-
LMCo-162-mo1

Einfiihrung in die Lebensmittelchemie

ECTS |5

|Moduldauer |1 Semester

| Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau | grundstdndig

Lehrveranstaltungen

V() +U@

Erfolgsuberpriifung

a) Klausur (60-120 Min.) oder
b) miindliche Einzelpriifung (ca. 20 Min.) oder
¢) mindliche Gruppenpriifung (2 TN, ca. 30 Min. gesamt)

weitere Angaben

GemdR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. | 2. Buchst. a) und Nr. | 1. Buchst. a) der Anlage 1 zur APOLmCh.

07-LMC-BIO2-152-
mo1

Mikrobiologie fiir Studie

rende der Lebensmittelchemie

ECTS |5

|Moduldauer |1 Semester

| Bewertungsart | bestanden / nicht bestanden | Niveau | grundstandig

Lehrveranstaltungen

V(2)+0B3)

Erfolgsiiberpriifung

Protokoll (ca. 30 S.)
Priifungsturnus: jahrlich, SS

weitere Angaben

GemaR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. Il 2. Buchst. f) und Nr. Il 1. Buchst. b) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 4 der An-
lage 3 zur APOLmCh.
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03-LMC-HYG-152-
mo1

Mikrobiologie der Lebensmittel und Hygiene fiir Studierende der Lebensmittelchemie

ECTS |5

|Moduldauer |1 Semester

| Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau grundstdndig

Lehrveranstaltungen

V2)+P(2)

Erfolgsuberpriifung

a) Klausur (60-120 Min.) oder
b) miindliche Einzelpriifung (ca. 20 Min.) oder
¢) mindliche Gruppenpriifung (2 TN, ca. 30 Min. gesamt)

weitere Angaben

GemdR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. Il 2. Buchst. f) und Nr. Il 1. Buchst. b) der Anlage 1 zur APOLmCh und Nr. 4 der An-
lage 3 zur APOLmCh.

08-LMC-LMC-162-
mo1

Lebensmittelchemie

ECTS |14

|Moduldauer |2 Semester

| Bewertungsart | numerische Notenvergabe | Niveau grundstdndig

Lehrveranstaltungen

V@) +S(@)+V(@)+S(2

Erfolgsiiberpriifung

a) Klausur (60-120 Min.) oder
b) miindliche Einzelpriifung (ca. 20 Min.) oder
¢) mindliche Gruppenpriifung (2 TN, ca. 30 Min. gesamt)

08-LMC-LM-
CP-152-mo1

Praktikum Lebensmittelchemie

ECTS |13

|Moduldauer |2 Semester

| Bewertungsart | bestanden / nicht bestanden | Niveau |grundsténdig

Lehrveranstaltungen

P (10) + P (14)

Erfolgsiiberpriifung

a) Vor- und Nachtestate (ca. 15 Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen (ca. 2-4 S./Analyse, insges.
max. 60 S.) oder

b) Losen und schriftliche Dokumentation (ca. 1-2 S.) einer theoretischen Aufgabe (ca. 30 Min.), Vor- und Nachtestate (ca. 15
Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen im Laborjournal (ca. 2-4 S./Analyse, insges. max. 60 S.) und
ein zusammenfassendes Protokoll (jeweils ca. 15-20 S.)

zuvor best. Module

08-LMC-LMA

weitere Angaben

GemdB § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. Il 1. Buchst. a) der Anlage 1 zur APOLmCh.

Schliisselqualifikationsbereich (20 ECTS-Punkte)

Allgemeine Schliisselqualifikationen (5 ECTS-Punkte)
Belegt werden kdnnen alle Module aus dem von der JMU angebotenen Pool der allgemeinen Schliisselqualifikationen (ASQ-Pool).

Fachspezifische Schliisselqualifikationen (15 ECTS-Punkte)

Fachspezifische Schliisselqualifikationen, Pflichtbereich (15 ECTS-Punkte)

08-LMC-FSQ1-162-
mo1

Analysestrategien

ECTS |5

|Moduldauer |1 Semester

| Bewertungsart | bestanden / nicht bestanden | Niveau grundstdndig

Lehrveranstaltungen

S(2)+S (2

Erfolgsiiberpriifung

schriftliche Ubungsaufgabe (ca. 10 S.)
Priifungsturnus: jahrlich, WS

weitere Angaben

GemaR § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. Il 1. Buchst. a) der Anlage 1 zur APOLmCh.
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08-LMC-FSQ2-152-

Qualitdtsmanagement

mo1 ECTS |5 | Moduldauer |1 Semester | Bewertungsart | bestanden / nicht bestanden | Niveau grundstdndig
Lehrveranstaltungen V@) +0@R)
Erfolgsuberpriifung Hausarbeit (ca. 20 S.)

08-LMC-MBA-152- | Einfiihrung in die molekular-biologische Analytik fiir Studierende der Lebensmittelchemie

mo1 ECTS | 5 | Moduldauer |1 Semester | Bewertungsart | bestanden / nicht bestanden | Niveau | grundstandig

Lehrveranstaltungen PB)+S (2

Erfolgsiiberpriifung a) Vor- und Nachtestate (ca. 15 Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen (ca. 2-4 S./Analyse, insges.

max. 60 S.) oder
b) Losen und schriftliche Dokumentation (ca. 1-2 S.) einer theoretischen Aufgabe (ca. 30 Min.), Vor- und Nachtestate (ca. 15
Min.), Dokumentation und Bewertung der praktischen Leistungen im Laborjournal (ca. 2-4 S./Analyse, insges. max. 60 S.).

zuvor best. Module 08-LMC-LMA

Abschlussbereich (10 ECTS-Punkte)

08-LMC-BA-152-
mo1

Bachelor-Thesis Lebensmittelchemie

ECTS | 10 | Moduldauer |1 Semester | Bewertungsart numerische Notenvergabe | Niveau | grundstandig
Lehrveranstaltungen keine LV zugeordnet

Erfolgsiiberpriifung Bachelor-Thesis

weitere Angaben Bearbeitungszeit: 8 Wochen
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