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ECTS |Bewertungsart zuvor bestandene Module
3 numerische Notenvergabe
Moduldauer | Niveau weitere Voraussetzungen
1 Semester | weiterfiihrend GemaR § 2 Abs. 2 Satz 2 ApoLmCh i.V.m. Nr. Il 1. Buchstabe d und Nr. Il

2. Buchstabeg der Anlage 1 zur APOLmCh
Inhalte

Zellkulturtechniken, erweiterte Toxizitdtstests (beispielsweise Genotoxizitatstests oder Reportergenassays).

Qualifikationsziele / Kompetenzen

Die Studierenden kultivieren selbstandig adhdrente und Suspensionszelllinien und wenden unter Anleitung To-
xizitatstests zur Bestimmung des biologischen Potentials von Inhaltsstoffen von Lebensmitteln, Kosmetika, Be-
darfsgegenstanden oder Tabakerzeugnissen an.

Lehrveranstaltungen (art, Sws, Sprache sofern nicht Deutsch)

P (keine Angaben zu SWS und Sprache verfiigbar)

Erfolgsiiberpriifung (Art, Umfang, Sprache sofern nicht Deutsch / Turnus sofern nicht semesterweise / Bonusfahigkeit sofern moglich)

Praktikumsteilleistungen: Vor- und Nachtestate (ca. 15 Min.), Bewertung und Dokumentation der praktischen Lei-
stungen (ca. 10 S.) und schriftlicher. Bericht (ca. 5-10 S.).
Prifungssprache: Deutsch oder Englisch

Platzvergabe

weitere Angaben

Arbeitsaufwand

Lehrturnus

Bezug zur LPO |

Verwendung des Moduls in Studienfachern

Master (1 Hauptfach) Lebensmittelchemie (2012)
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