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Moduldauer | Niveau weitere Voraussetzungen
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Inhalte

Basiskenntnisse iiber Methoden der Analytik von Lebensmitteln, Tabakerzeugnissen und Futtermitteln ein-
schliefilich der Interpretation von Messdaten mit mathematisch-statistischen Methoden. Insbesondere kohlen-
hydrat- und lipidhaltige Lebens- und Futtermittel.

Qualifikationsziele / Kompetenzen

Die Studierenden verstehen und beherrschen die Analytik von insbesondere kohlenhydrathaltiger, fetthaltiger
und proteinhaltiger Lebensmittel. Die Studierenden wahlen geeignete Methoden aus, analysieren verschiedene
Lebensmittel, verifizieren die Genauigkeit ihrer Analyse und interpretieren anhand relevanter Daten die Ergebnis-
se.

Lehrveranstaltungen (art, Sws, Sprache sofern nicht Deutsch)

Pa2)+P(12)+S(2)+S(2)

Erfolgsiiberpriifung (Art, Umfang, Sprache sofern nicht Deutsch / Turnus sofern nicht semesterweise / Bonusfahigkeit sofern moglich)

a) Klausur (60-120 Min.) oder
b) mindliche Einzelpriifung (ca. 20 Min.) oder
¢) miindliche Gruppenpriifung (2 TN, insgesamt ca. 30 Min.)

Platzvergabe

weitere Angaben

gemaf § 2 Abs. 2 Satz 2 APOLmCh i.V.m. Nr. Il 1. Buchst. a) der Anlage 1 zur APOLmCh

Arbeitsaufwand

510 h

Lehrturnus

k. A.

Bezug zur LPO |

Verwendung des Moduls in Studienfachern

Bachelor (1 Hauptfach) Lebensmittelchemie (2019)
Bachelor (1 Hauptfach) Lebensmittelchemie (2021)
Bachelor (1 Hauptfach) Lebensmittelchemie (2025)
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