Julius-Maximilians-

UNIVERSITAT .
WURZBURG Modulbeschreibung
Modulbezeichnung Kurzbezeichnung
Lebensmittelchemie 2 08-LMC-LMC2-092-mo1
Modulverantwortung anbietende Einrichtung
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12 numerische Notenvergabe
Moduldauer | Niveau weitere Voraussetzungen
1 Semester | grundstdndig

Inhalte

Basiskenntnisse iiber die Chemie der Lebensmittelbestandteile und tiber die Methoden der Analytik von Lebens-
mitteln, Tabakerzeugnissen und Futtermitteln einschlieBlich der Interpretation von Messdaten mit mathema-
tisch-statistischen Methoden. Insbesondere lipidhaltige Lebens- und Futtermittel.

Qualifikationsziele / Kompetenzen

Die Studierenden kennen die warenkundliche und chemische Zusammensetzung fett und proteinhaltiger Le-
bensmittel und die dazugehorige Analytik. Die Studierenden kdnnen mit ihren warenkundlichen und lebensmit-
telrechtlichen Kenntnissen einen Bericht tiber ein fett und proteinhaltiges Lebensmittel verfassen. Die Studieren-
den kénnen eine warenkundliches Thema Vorbereiten und Vortragen.

Lehrveranstaltungen (art, Sws, Sprache sofern nicht Deutsch)

S+V+P+S (keine Angaben zu SWS und Sprache verfiigbar)

Erfolgsiiberpriifung (Art, Umfang, Sprache sofern nicht Deutsch / Turnus sofern nicht semesterweise / Bonusfahigkeit sofern moglich)

miindlicher Vortrag (ca. 45 Min.), praktikumsbegleitende miindliche Einzelpriifungen (ca. 15 Min.), Nachweis der
Richtigkeit und Reproduzierbarkeit der Analysen, dokumentiert im Laborjournal durch Analyseprotokolle (ca. 6
S./Analyse, gesamt ca. 60 S.), zusammenfassende warenkundliche Beurteilung (ca. 15-20 S.)

Platzvergabe

weitere Angaben

Arbeitsaufwand

Lehrturnus

Bezug zur LPO |

Verwendung des Moduls in Studienfachern

Bachelor (1 Hauptfach) Lebensmittelchemie (2009)
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